
Offre Boutique et Événement
Carte Automne Hiver

Prix TTC



Compter 4 à 6 pièces par personne
 pour un apéritif

Boîtes de 16 ou 25 pièces 
Plateaux à disposer  : 40, 70 ou 96 pièces 

Mini quiche (3,5cm x 3,5cm) - 1,60 € pièce 
Sur commande
- Lorraine
- Chorizo gruyère
- Epinard cheddar
- Poireau gruyère

Mini frais (3,5cm x 3,5cm) - 1,60 € pièce
Sur commande
- Saumon fumé, crème d’aneth
- Thon, cream cheese, ciboulette et radis

Mini Veggie (3,5cm x 3,5cm) - 1,60 € pièce
Sur commande
- Crème de petit pois, féta et menthe
- Creme de tomate séchée, tomate confite, basilic

Mini brochette tomate-mozzarella 
1,10 € pièce
Sur commande



Mini sucré (3,5cm x 3,5cm) - 1,50 € pièce 
- Citron
- Vanille Pécan
- Chocolat et caramel au beurre salé 
- Mini fruit du moment
Compter 3 à 4 pièces par personne
Plateaux de 16, 25, 40, 70, 96 pièces (ou plusieurs 
plateaux)

Mini financiers aux amandes 
ou Mini cookies
pièce - 0,70 € 

Le Moelleux aux marrons (sur 
commande)
Gâteau à la crème de marrons, 
sans gluten, recette de famille
8 personnes - 25 € 
Le Géant - Format 24 parts - 88,80 €



LES TARTES SUCRÉES Individuelles

Nos tartes sont au format “individuel” : 7cm x 7cm 
Nous vous proposons de composer votre damier de tartes en 
choisissant le nombre de carrés (équivalent au nombre de 
personnes) et les goûts des tartes. Les goûts changent avec les 
saisons. Vous aurez un dessert unique et qui plaira à tout le monde 
!

- La Chocolat Caramel - 4,90 €  Ganache chocolat, caramel au beurre 
salé, pâte sablée
- La Citron - 4,90 €  Crémeux au citron jaune et vert, pâte sablée
- Fruit du moment
- La  Vanille Pécan - 5,70 € Crème légère vanille montée au 
mascarpone, crumble de noix de pécan 
- Le Moelleux aux marrons - 3,70 € (sans gluten) Recette de famille!

Retrouvez d’autres recettes en boutique directement !



LES GRANDES TARTES
Sur commande - 

La Grande Tarte aux Fruits Rouges

Fruits Rouges, crème montée vanille, sablé 
breton
6/8 personnes - 36 € (20x20cm)
Commande 72H en avance

Nouveau format :
La Géante Fruits Rouges

La Tarte Fruits rouges  
pour environ 25-30 
personnes -
140 € (42cmx28cm) 
Commande 1 semaine en 
avance 

Pour toute demande de format spécial : cheesecake géant, 
flan géant, moelleux aux marrons géant … Envoyez-nous un 
email ! Délai de commande 1 semaine 



LES QUICHES

Quiche entière 
(4/6 personnes 
20cm x 20cm) 

23,60 €

La part de quiche  5,90 €

Les parfums disponibles sur 
commande :

- Lorraine
- Chorizo, gruyère
- Carotte au cumin, amande effilée et 
raisin sec 
- Épinard, chèvre 
- Épinard, feta, aneth
- Brocoli, gorgonzola
- Petit pois, chèvre, menthe
- Thon, pesto de tomate séchées, 
moutarde, gruyère
- Lardons, reblochon et oignon
- Patate douce Gorgonzola
- Butternut, Cheddar
- Poireau gruyère ou gorgonzola



LES TARTES FINES SALÉES

Base de pâte feuilletée, fine couche de cream-cheese et de pesto 
vert ou rouge et légumes.  Légères et gourmandes ! 
Sur commande : Tarte fine 4/6 personnes - 25 € (26cm x 24cm)

- courgette chèvre
- courgette Féta
- Oignon de Roscoff gruyère

En boutique retrouvez les parts et les formules déjeuner. 



Accompagnements

Pour accompagner vos tartes, retrouvez ce choix de petites 
salades sur commande :

Petite Salade verte - 3,50€
Laitue, tomate cerise, concombre, ciboulette et vinaigrette maison 

Carottes râpées - 4,5 €
Carottes râpées faites maison, persil

Petit pois, feta, menthe - 4,5 €

Bol de soupe du jour - 4,90 € (hiver)



Nous vous accompagnons pour vos différents événements :
- Professionnels : réunion, déjeuner d’équipe, réception, pot de 

départ
- Personnels et familiaux : Anniversaire, baptême, 

communion, enterrement, mariage civil, cocktail, soirée

Commande et devis par email : contact@latarteaucarre.com

Livraison :
Paris - 25€
Proche Banlieue - 35€ / Grande couronne : prix à déterminer
Nous préciser :

- créneau horaire souhaité de 2H (entre 10H et 20H)
- Adresse exacte (code, étage…)
- Contact téléphonique de la personne qui réceptionne

TAC 17ème Legendre 
25 rue Legendre -  09.87.04.65.16 

TAC 10ème Château
38 rue du château d’eau -  09.52.54.62.83 

Commande 72H en avance 


